* o ERSERVICE

Potage .
& Salade verte
Salade César de ’Auberge a8
M “MISEENBOUCHE
Huitres (3)

Tartare de homard et pétoncles, péche, curry, pacane torréfiée, érable, 1.5 once

Bouchées de polenta frite au zaatar,
hummus, creme stre végétale, ail et tomates confites

ENTREES

( : Soupe a I’oignon au Gagliano, vin blanc du terroir

Foie gras de canard sur panettone grillé au beurre,
& sirop de bouleau panettone grillé, bleuet mélilot, pacane torréfiée &
o

Tartare de beeuf a I’érable, noix et huile de noyer

% directement du Jardin des Noix de Saint-Ambroise-de-Kildare
**Ce mélange est un must pour les amateurs de tartares curieux**

Raviolis maison, confit de canard,
fond blanc de canard maison, échalotes et champignons

Feuilleté de truite fumée, tombée de poireaux au cognac,
; espuma de lait de coco et feves tonka, miel d’ici, balsamique et sésame grillé

Fondue au fromage d’ici

Médaillon de veau sur fromage pané coulant,
légumes grillés et gratin dauphinois

Macreuse braisée et son jus au vin rouge, purée d’épinards,
duxelles de champignons et chips de panais, légumes grillés et gratin dauphinois

‘ Confit de canard demi-glace au porto et petits fruits,
' légumes grillés et gratin dauphinois

Tataki de thon et crevettes a la tonkinoise dans un court-bouillon parfumé,
légumes grillés, wakamé, nouilles de riz, coriandre

Granité citron flambé au gin Loop gingembre et lime

Granité de pomme flambé au Coureur des Bois

S DESSERTS

Creme brilée

@®

Verrine de tiramisu, mais soufflé au caramel, girofle, noix de coco rotie ﬁ%

Pavlova aux petits fruits

Mille-feuille de mousse aux trois chocolats

Souper 6 services et chansonnier :

Café Signature 125$ / personne (taxes et pourboire en sus)
Valide le 31 décembre 2025 uniquement




